
Forni elettrici per pizzerie e gastronomie
per piccolo e medio lavoro.

- Disponibili in 2 modelli.

Caratteristiche generali:
- Facciata in acciaio inox.
- Suolo camera di cottura in refrattario.
- Sfiatatoio per vapori in cottura. (CIP26/CIP26L)
- Isolamento in lana di roccia evaporata.
- Gruppo di resistenze elettriche corazzate,
uno nel cielo e uno nella platea.

- Termostato per il controllo della
temperatura fino a 500°c.

- Su richiesta sono disponibili i modelli 9 e 9+9.
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- Disponibili in 2 modelli:
8 pizze Ø 35 cm.
8 + 8 pizze Ø 35 cm.
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